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COOKING TIME
13 min

The large diameter and 
ridges of Penne make it 
ideal for retaining sauces 
on the entire surface, in-
side and out! Try Penne 
with chunkier meat or ve-
getable-based sauces, re-
fined dairy-based sauces, 
like a mushroom cream 
sauce, tomato sauces, or 
spicy sauces. Penne is also 
delicious in baked cassero-
le dishes, known as “pasta 
al forno.” 

PERFECT FORPASTA PENNE RIGATE
100% DURUM

TRADITIONAL PROCESING METHOD
coarse bronze drawing , slow drying at low temperatore

AL DENTE
10 min

500g500g

penne 
rigate

№24

MADE IN ITALY

Keep in a dry and cool place. 
Conservare in luogo fresco e asciutto.

Made in Italy. / Fatto in Italia.

SORGERE
Via di Filettole 1, 
59100 Prato PO

Get big pot. Pour 
cold water: 
1l for 100g pasta.

Add the boiling 
pasta. Remember 
to mix, then the 
pasta will not stick 
together.

Boil the water. Wa-
ter should boil all 
the time.

Wait 10 minutes for 
Al Dente or 13 min-
utes for full boiled

Add salt: use 1 flat 
teaspoon for 1 li-
ter of water.

Strain the pasta 
and rinse with cold 
water.

A METHOD OF PREPARING:ENGLISH:
SUITABLE FOR: Vegetarian, Lactose Free, Pea-
nut Free, Tree Nut Free, Soy Free, Fish Free, 
Shell Fish Free
INGREDIENTS: durum wheat semolina, water, 
may contain egg traces

ITALIANO:
ADATTO A: Vegetariano, senza lattosio, senza 
arachidi, senza noci, senza soia, senza pesce, 
senza crostacei
INGREDIENTI: semola di grano duro, acqua, 
può contenere tracce di uova

NUTRITION INFORMATION 56g* GDA%

energy value/valore dell’energia 720kJ/200kcal 10%

fat/grasso 1.0g 2%

saturated/saturato 0.0g 0%

trans fat/grasso trans 0.0g 0%

carbohydrate 42.0g 14%

sugar/zucchero 2.0g 3%

fiber/fibra 2.0g 8%

protein/proteina 7.0g 14%

iron/ferro 10% 10%

salt/sale 0.0g 0%

A typical 56g portion will provide you enough 
slow release energy for a busy day at home, 
the office or at the gym. / Una porzione tipica 
da 56 g ti fornirà abbastanza energia a rilascio 
lento per una giornata intensa a casa, in ufficio 
o in palestra.

05 / 05 / 2020
Best before:/Mangiare prima: 

COOKING TIME
13 min

TRADITIONAL PROCESING METHOD
coarse bronze drawing , slow drying at low temperatore

AL DENTE
10 min

500g

spaghetti

MADE IN ITALY

PASTA SPAGHETTI
100% DURUM

ENGLISH:
SUITABLE FOR: Vegetarian, Lactose Free, Pea-
nut Free, Tree Nut Free, Soy Free, Fish Free, 
Shell Fish Free
INGREDIENTS: durum wheat semolina, water, 
may contain egg traces

ITALIANO:
ADATTO A: Vegetariano, senza lattosio, senza 
arachidi, senza noci, senza soia, senza pesce, 
senza crostacei
INGREDIENTI: semola di grano duro, acqua, 
può contenere tracce di uova

NUTRITION INFORMATION56g*GDA%

energy value/valore dell’energia720kJ/200kcal10%

fat/grasso1.0g2%

saturated/saturato0.0g0%

trans fat/grasso trans0.0g0%

carbohydrate42.0g14%

sugar/zucchero2.0g3%

fiber/fibra2.0g8%

protein/proteina7.0g14%

iron/ferro10%10%

salt/sale0.0g0%

A typical 56g portion will provide you enough 
slow release energy for a busy day at home, 
the office or at the gym. / Una porzione tipica 
da 56 g ti fornirà abbastanza energia a rilascio 
lento per una giornata intensa a casa, in ufficio 
o in palestra.

Store at temperatures between 0˚C and 10˚C. 
After opening the package, store no more 
than 4 days. / Conservare a temperature 
comprese tra 0 ° C e 10 ° C. Dopo aver aperto 
il pacchetto, conservare non più di 4 giorni.

500g

Keep in a dry and cool place. 
Conservare in luogo fresco e asciutto.

Made in Italy. / Fatto in Italia.

SORGERE
Via di Filettole 1, 
59100 Prato PO

Get big pot. Pour 
cold water: 
1l for 100g pasta.

Boil the water. Wa-
ter should boil all 
the time.

Add salt: use 1 flat 
teaspoon for 1 li-
ter of water.

Add the boiling 
pasta. Remember 
to mix, then the 
pasta will not stick 
together.

Wait 10 minutes for 
Al Dente or 13 min-
utes for full boiled

Strain the pasta 
and rinse with cold 
water.

A METHOD OF PREPARING:

05 / 05 / 2020
Best before:/Mangiare prima: 

№17

The large diameter and ridges of Penne 
make it ideal for retaining sauces on the 
entire surface, inside and out! Try Penne 
with chunkier meat or vegetable-based 
sauces, refined dairy-based sauces, like 
a mushroom cream sauce, tomato sa-
uces, or spicy sauces.

PERFECT FOR

Konrad Rószkowski



cheddar

250g

25% fat
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TRADITIONAL PROCESING M
ETHOD

ENGLISH:
INGREDIENTS: milk, salt, lactic acid 

bacteria [contain lactose (from 
milk), stabilizer: calcium chloride.

ITALIANO:
INGREDIENTI: latte, sale, bat-

teri lattici [contengono latto-
sio (dal latte), stabilizzante: 

cloruro di calcio. 

250g

SORGERE
Via di Filettole 1, 
59100 Prato PO

Made in Italy. / Fatto in Italia.

NUTRITION INFORMATION 25g* GDA%

energy value/valore 
dell’energia

360kJ/87k-
cal

4%

fat/grasso 6.8g 10%

saturated/saturato 4,3g 22%

carbohydrate 0.0g 0%

sugar/zucchero 0.0g 3%

protein/proteina 6.5g 14%

salt/sale 0.0g 0%

A typical 25g portion will provide you 
enough slow release energy. / Una 
porzione tipica da 25g ti fornirà 
abbastanza energia. 

Store at temperatures between 0˚C and 10˚C. After 
opening the package, store no more than 4 days. / 

Conservare a temperature comprese tra 0 ° C e 10 
° C. Dopo aver aperto il pacchetto, conservare 

non più di 4 giorni.

05 / 05 / 2020

Best before:
Mangiare prima: 

05
 / 

05
 / 

20
20

Be
st

 b
ef

or
e:

/M
an

gi
ar

e 
pr

im
a:

 

05
 / 

05
 / 

20
20

Be
st

 b
ef

or
e:

/M
an

gi
ar

e 
pr

im
a:

 

250g camembert 25% fat

TRADITIONAL PROCESING M
ETHOD

coarse bronze drawing , slow drying at low te
mpera

to
re

MADE IN ITALY ORGANIC
PRODUCT

   ENGLISH:
INGREDIENTS: milk, 

salt, lactic acid bacteria [con-
tain lactose (from milk), stabilizer: 

calcium chloride.

ITALIANO:
INGREDIENTI: latte, sale, batteri lattici 
[contengono lattosio (dal latte), stabi-
lizzante: cloruro di calcio.

NUTRITION INFORMATION 25g* GDA%

energy value/valore 
dell’energia

360kJ/87kcal 4%

fat/grasso 6.8g 10%

saturated/saturato 4,3g 22%

carbohydrate 0.0g 0%

sugar/zucchero 0.0g 3%

protein/proteina 6.5g 14%

salt/sale 0.0g 0%

A typical 25g portion will provide you 
enough slow release energy. / Una 

porzione tipica da 25g ti fornirà ab-
bastanza energia. 

Store at tempera-
tures between 0˚C 
and 10˚C. After opening 
the package, store no more 
than 4 days. / Conservare a tem-
perature comprese tra 0 ° C e 10 
° C. Dopo aver aperto il pacchetto, 
conservare non più di 4 giorni.

Made in Italy. / Fatto in Italia.

SORGERE
Via di Filettole 1, 
59100 Prato PO

250g
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* A typical 15
slow release 
15g ti fornirà abbastanza energia. 

NUTRITION 
INFORMATION

energy value / va
lore dell’energia

fat/grasso

saturated/
saturato

carbohydrate

sugar/zucchero

protein/proteina

sodium

DRIED TOMATOES

ENGLISH:
INGREDIENTS: milk, salt, lactic 
acid bacteria [contain lactose 
(from milk), stabilizer: calcium 
chloride.

ITALIANO:
INGREDIENTI: latte, sale, bat-
teri lattici [contengono lattosio 
(dal latte), stabilizzante: cloruro 
di calcio.

MADE IN ITALY200g
      net weight 

120g
    net drained

dried 
tomatoes

TRADITIONAL 
PROCESING 
METHOD

* A typical 15g portion will provide you enough 
slow release energy. / Una porzione tipica da 
15g ti fornirà abbastanza energia. 

NUTRITION 
INFORMATION

15g* GDA%

energy value / va-
lore dell’energia

90kJ/20kcal 4%

fat/grasso 2.2g 3%

saturated/
saturato

0.0g 0%

carbohydrate 0.0g 0%

sugar/zucchero 0.0g 3%

protein/proteina 6.5g 14%

sodium 0.17g 8%

Made in Italy. / Fatto in Italia.

SORGERE
Via di Filettole 1, 
59100 Prato PO

Best before:/Mangiare prima: 

05 / 05 / 2020

* A typical 15 slow release 15g ti 
fornirà abbastanza energia. 

NUTRITION 
INFORMATION

energy value / va
lore dell’energia

fat/grasso

saturated/
saturato

carbohydrate

sugar/zucchero

protein/proteina

sodium

TUSCAN OLIVES
ENGLISH:

INGREDIENTS: olives, water, sea salt, 
citric acid (acidity regulator).

May contains pits/pit fragments.

ITALIANO:
INGREDIENTI: olive, acqua, sale mari-
no, acido citrico (regolatore di acidità). 
Maggio contiene pozzi/frammenti 

di fossa.

* A typical 15g portion will provide you 
enough slow release energy. / Una porzione 

tipica da 15g ti fornirà abbastanza energia. 

NUTRITION 
INFORMATION

15g* GDA%

energy value / va-
lore dell’energia

90kJ/20kcal 4%

fat/grasso 2.2g 3%

saturated/
saturato

0.0g 0%

carbohydrate 0.0g 0%

sugar/zucchero 0.0g 3%

protein/proteina 6.5g 14%

sodium 0.17g 8%

Made in Italy. / Fatto in Italia.

SORGERE
Via di Filettole 1, 
59100 Prato PO

MADE IN 
ITALY200g

      net weight 

120g
    net drained

tuscan 
olives

TRADITIONAL 
PROCESING 
METHOD

120g
200g net weight / peso netto

net drained mass
massa drenata netta

Best before:/Mangiare prima: 

05 / 05 / 2020

Konrad Rószkowski



g portion will provide you enough
energy. / Una porzione tipica da 

15g* GDA%

- 90kJ/20kcal 4%

2.2g 3%

0.0g 0%

0.0g 0%

0.0g 3%

6.5g 14%

0.17g 8%

DR
Ysangiovese

traditional procesing method

Early theories on the origin of Sangiovese 
dated the grape to the time of Roman 
winemaking. The literal translation of the 
grape’s name, the „blood of Jove”, refers to 
the Roman god Jupiter. According to legend, 
the name was coined by monks.

750 ml / 13% vol  
Made in Italy. / Fatto in Italia.

SORGE
REVia di 
Filettole 1, 59100 
Prato PO

vernaccia 
traditional procesing method

toscany

2012

DRY

vernaccia
traditional procesing method

The Tuscan variety of Vernaccia appears to be an ancient variety 
but ampelographers disagree as to whether the grape’s origins 
are Eastern European, Greek or Roman. In the Middle Ages,  
a Vernaccia wine known as Vernage was popular in London.

750 ml / 13% vol  
Made in Italy. / Fatto in Italia.

SORGERE
Via di Filettole 1, 
59100 Prato PO

sangiovese
toscany

2012

traditional procesing method

Konrad Rószkowski



ele
mento

fa ltan

te

oliwki zielone

Wartość odżywcza w 100g
Energia 
Tłuszcz 
W tym kwasy 
nasycone
Węglowodany
W tym cukry
Białko
Sól

Masa netto: 142g

Masa netto po 
odsączeniu: 70g

Składniki:
oliwki, woda, sól, regulatory 
kwasowości: kwas mlekowy, 
kwas cytrynowy, przeciwutle-
niacz: kwas askorbinowy.

Najlepiej spożyć przed/Nr partii: 
podano na wieczku

Po otwarciu przechowywać w 
lodówce i spożyć w ciągu 6 dni

Wyprodukowano 
w Hiszpanii
B.T. Exportadora 
deAceitunas, s. a.
Salado 6, 
Sevilla 41-010

27kJ/150kcal
15,0g

2,3g
0,0g
0,0g
0,9g
3,5g

ele
mento

fa lta n

te

ele
mento

fa lta n

te

pomidory suszone 
w oleju

Masa netto: 650g

Opakowanie zawiera 19 
sugerowanych porcji 
produktu.

Masa netto po 
odsączeniu: 380g

Składniki:
pomidory suszone nasączone 60% 
(pomidory suszone, woda, sól), olej 
rzepakowy, przyprawy.

Najlepiej spożyć przed: data i numer 
partii podane nad etykietą lub na wieczku

Przechowywać w suchym i chłodnym 
miejscu. Po otwarciu przechowywać 
w lodówce.

Wyprodukowano w Hiszpanii
B.T. Exportadora deAceitunas, s. a.
Salado 6, Sevilla 41-010

Wartość odżywcza w 100g
Energia 
Tłuszcz 
W tym kwasy 
nasycone
Węglowodany
W tym cukry
Białko
Sól

1664 kJ / 405 kcal
44 g

3,1 g
1,3 g

<0,5 g
0,5 g
4,8 g

Sandra Chmielewska



vino blanco
chardonnay

ele
mento

fa lta n

te

vino tinto
cabernet sauvignon

ele
mento

fa lta n

te

Sandra Chmielewska
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te

twaróg
tłusty

ele
mento

fa ltan

te

ser hiszpański
Manchego

ele
mento

fa ltan

te

elemento

falta n te

makaron

ele
mento

fa ltan

te

makaron

m
akaron

W
artość odżyw

cza w
 100g

Energia 
Tłuszcz 
W

 tym
 kw

asy nasycone
W

ęglow
odany

W
 tym

 cukry
Białko
Błonnik
Sól

Przygotow
anie:

Zagotuj w
odę, 1l na 100g 

m
akaronu. Posól w

edług 
uznania. D

o gotującej się 
w

ody w
rzuć porcję 

m
akaronu. G

otuj 6-8 m
inut.

O
d czasu do czasu zam

ieszaj.
U
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any m
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Składniki:
m

ąka m
akaronow

a pszenna.
Produkt m

oże zaw
ierać jaja.
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yw

ać w
 suchym

 
i chłodnym

 m
iejscu.

807kJ/190kcal
0,7 g
0,2 g
38 g

0 g
6,6 g
2,8 g

0 g

N
ajlepiej spożyć przed

/N
r partii: 

10.10.2023
L00B2368LB12

M
asa netto: 

400g

W
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B.T. Exportadora 
deAceitunas, s. a.
Salado 6, 
Sevilla 41-010
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Masa po odsączeniu:

Masa netto: 

285 g

140 g

Wartość odżywcza w 100g produktu:
Wartość Energetyczna        508 kj/121 kcal
Tłuszcz  4,0 g
W tym kwasy tłuszczowe nasycone  2,7 g
Węglowodany w tym cukry         3,1 g/3,1 g
Białko  17 g
Sól 0,07 g

PL Oliwki zielone drylowane nadziewane pastą pimento. Pro-
dukt sterylizowany. Składniki: Oliwki, woda, 12% pasta pimento 
(woda, 17% papryka pimento, stabilizatory, alginian sodu, guma 
guar), sól, kwas cytrynowy. Warunki przechowywania: prze-
chowywać w temperaturze pokojowej, z dala od bezposrednie-
go działania promieni słonecznych.
Najlepiej spożyć przed końcem: Nieotwarty: Patrz data na 
wieczku. Otwarty: Przechowywać w zalewie, w lodówce w tem-
peraturze od 1 0C do 5 0C i spożyć w ciągu 15 dni. UWAGA: Po-
mimo dołożenia wszelkich starań oliwki mogą sporadycznie za-
wierać pestki, bądź ich fragmenty. Wyprodukowano w Francji.

Wartość odżywcza w 100g produktu:
Wartość Energetyczna        508 kj/121 kcal
Tłuszcz   4,0 g
W tym kwasy tłuszczowe nasycone  2,7 g

        3,1 g/3,1 gWęglowodany w tym cukry 
Białko  
Sól 

17 g
0,07 g

PL Ponownie nawodnione pomidory suszone na słońcu w mie-
szance oleju słonecznikowego i oliwy z oliwek. Produkt pa-
steryzowany. Składniki: 45% ponownie nawodnione suszone 
pomidory (pomidory suszone, woda ocet winny), 45% olej sło-
necznikowy, 5% oliwa z oliwek, sól, kapary, cukier, oregano, 
czosnek, regulator kwasowości (E270), przeciwutleniacz (E300). 
Warunki przechowywania: Przechowywać w temperaturze po-
kojowej. Najlepiej spożyć przed końcem: Nieotwarty: Patrz 
data z boku opakowania. Otwarty: Przechowywać w lodówce 
w temperaturze od 4 0C do 7 0C, w szczelnie zamkniętym słoiku 
wypełnionym olejem i spożyć w ciągu 2 tygodni. Wyprodukowa-
no we Włoszech z użyciem suszonych pomidorów pochodzą-
cych z turcji. Wyprodukowano we Włoszech.

Masa netto: 

285 g
Masa po odsączeniu:

140 g

® 

PL Ser twarogowy półtłusty. Składniki: mleko 
pasteryzowane, bakterie fermentacji mlekowej. 
Kraj pochodzenia: Francja. Warunki przecho-
wywania: Najlepiej spożyć przed: data z tyłu 
opakowania. Przechowywać w temperaturze 
od 1 0C do 8 0C.  Otwarty: przechowywać w wa-
runkach chłodniczych i spożyć w ciągu 24 go-
dzin. Data minimalnej trwałości wraz z kodem 
jest jednocześnie numerem partii produkcyjnej.  
Wyprodukowano we Francji dla NETTO Sp. z o.o. 
Motaniec 30, 73-108 Kobylanka, Polska.

Wartość odżywcza w 100g

Wartość
Energetyczna

508 kj
121 kcal

Tłuszcz - w tym 
kwasy tłuszczowe 
nasycone

4,0 g
2,7 g

węglowodany 
w tym cukry

3,1 g
3,1 g

Białko 17 g
Sól 0,07 g

masa netto

700 g

PL Ser twarogowy półtłusty. Składniki: mleko pasteryzowa-
ne, bakterie fermentacji mlekowej. Kraj pochodzenia: Fran-

cja. Warunki przechowywania: Najlepiej spożyć przed: 
data z tyłu opakowania. Przechowywać w temperaturze 

od 1 0C do 8 0C.  Otwarty: przechowywać w warunkach 
chłodniczych i spożyć w ciągu 24 godzin. Data mini-

malnej trwałości wraz z kodem jest jednocześnie 
numerem partii produkcyjnej.  

Wartość odżywcza w 100g

Wartość
Energetyczna

508 kj
121 kcal

Tłuszcz - w tym 
kwasy tłuszczowe 
nasycone

4,0 g
2,7 g

węglowodany 
w tym cukry

3,1 g
3,1 g

Białko 17 g
Sól 0,07 gm
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Festiwal Szekspirowski to jedna z największych międzynarodowych 
imprez, na którą organizatorzy – Gdański Teatr Szekspirowski i Funda-
cja Theatrum Gedanense – co roku zapraszają najlepsze szekspirowskie 
spektakle i najwybitniejszych twórców teatru z całego świata.

Kampania reklamowa polega na umieszczaniu na lustrach w przebie-
ralniach sklepowych znanych cytatów z dzieł Shakespeara. Dzięki temu 
każdy może poczuć się aktorem, zgodnie ze stwierdzeniem mistrza 
„Każdy gra jakąś rolę...”. 

Każdy gra jakąś rolę...
William Shakespeare 

Gdański Festwal Szekspirowski
31 lipca - 9 sierpnia 2020 r.

Agata Janas



Każdy gra jakąś rolę...
William Shakespeare 

Gdański Festwal Szekspirowski
31 lipca - 9 sierpnia 2020 r.

Gdański Festwal Szekspirowski
31 lipca - 9 sierpnia 2020 r.

Drwi z blizn, kto nigdy nie doświadczył rany.
William Shakespeare Romeo i Julia

Gdański Festwal Szekspirowski
31 lipca - 9 sierpnia 2020 r.

Mówisz, że kochasz deszcz, 
a rozkładasz parasolkę, gdy zaczyna padać.

 William Shakespeare 

Agata Janas



Reklama ambientowa

cele

Reklama ma mieć prosty, czytelny przekaz. 
Możliwy do wychwycenia podczas 
przejeżdżania samochodem w jej pobliżu. 
Zostawać długo w pamięci. Zaskakiwać oraz 
rozbawiać.
Taki zabieg naprowadzi odbiorcę na uczucia 
jakie powinny wiązać się z zakupem oraz 
użytkowaniem produktu.

miejsce reklamy

Reklama będzie  znajdować się w centralnym 
punkcie miasta na wysokim budynku. 

odbiorcy

Gama odbiorców jest bardzo szeroka, 
zainteresowany może być każdy kto korzysta z 
tej formy antykoncepcji oraz ochrony.

Ania Kędzierska



Celem reklamy ambietowej jest promowanie Ogrodu zoologicznego w Gdańsku. 
Formą reklamy są graaczne ślady zwierząt żyjących w Zoo, zamieszczone na przejściach dla pieszych i  budynkach mieszkalnych.  

Anna Szlaga



Patryk Zarach

REKLAMA AMBIENTOWA

Miejsce i odbiorcy

Reklama odbywała by sie w miejscach związanych 

ze sztuką. Aby zwieklszyć zasięg i nie zamykać jej 

w konkretnym  środowisku, brane by były pod uwage 

głównie miejsca najabrdziej popularne i turystyczne, 

na przykład Luvr w Paryżu czy Tate Modern w Londy-

nie. Dzięki temu cała kampania stanie się bardziej me-

dialna i zyska większy rozgłos.

Kolor, wielkośc i miejsce  pracy,  powinno być dobrane 

inteligetnie , z poszanowaniem  do otoczenia i sąsiadu-

jących obrazów. 

Cel reklamy

Firma Xerox to jeden z największych dostawców druka-

rek cyfrowych i skanerów. Kampania została tak skon-

struowana, aby w sposób nieoczywisty spopularyzo-

wać markę, skupiając się na wysokiej jakości druku 

i tuszu stosowanych w ich urządzeniach. Cel reklamy, 

to zaintrygowanie potencjalnego odbiorcy i zachęcenie 

do zbadania firmy i jej usług. 



Patryk Zarach
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Joanna Wróbel



Katarzyna Gajowniczek



Alicja Śmiarowska



Ania Kędzierska



Maciej Ruciński



Karolina Wojtaszek
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Igor Maślanyk



Agata Szymanek



Maja Dąbkowska
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Marlena Zygmuntowicz



Anzhelika Demianchuk




